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Progetto d’impresa 

Studio di fattibilità


Attualmente si avverte sempre più la necessità di tutelare la salute con una buona prevenzione, ottenuta in parte anche con un’alimentazione sana e genuina.


Viviamo in una Provincia, Macerata che si trova ai primi posti nelle classifiche nazionali per qualità della vita; nonostante che, fino a pochi anni fa, essa si reggeva su un’economia basata in prevalenza sull’agricoltura, ma ancora oggi questo settore economico primario, in questo territorio, rappresenta un fattore importante di ricchezza e di sviluppo per la nostra comunità.


Anche nei Comuni all’interno della Provincia di Macerata, come per esempio nel Comune di Tolentino c’è stato negli anni passati un forte sviluppo industriale, con prevalenza nel settore della lavorazione di prodotti in pelle, ma la crisi industriale dopo la globalizzazione dell’economia ha determinato una situazione molto pesante in ambito occupazionale.


Noi siamo convinti che l’esperienza di questa crisi economica, seguita alla grave crisi finanziaria, porti a riconsiderare fortemente il valore che deriva dalle energie, dalle risorse e dal lavoro che si può nuovamente reimpiegare anche in agricoltura per esempio con lo svolgimento di un’attività di produzione e commercializzazione di un prodotto cioè il latte fresco e suoi derivati, essenziali per la vita di ogni persona.


Questa forte motivazione nasce anche dalla convinzione che l’aumento della ricchezza non è proporzionale all’aumento del livello di benessere, poiché siamo anche convinti che un mercato lasciato soltanto a se stesso, produce una diminuzione delle povertà, ma anche un aumento delle disuguaglianze.


Con ciò non si vuole quindi creare un’impresa cooperativa, come sostitutiva d’impresa privata capitalistica, ma invece una realtà basata fortemente sulla complementarietà dei due tipi d’impresa.


 Come in passato la cooperazione è nata proprio in una situazione di crisi, per dare risposte ai bisogni degli strati più poveri della popolazione, anche oggi alla luce dell’attuale crisi economica, lo sviluppo della cooperazione può rappresentarne in parte una soluzione.

Elaborazione Business Idea - Piano Marketing e Distribuzione

Analisi del Settore e del territorio

E’ nata quindi l’idea di creare un’impresa cooperativa operante nel settore agricolo che abbia come sua principale filosofia di vita una forte e caratterizzante Mutualità per un equo e mutuo vantaggio di tutti i soci presenti e futuri.


Data anche la spiccata natura di un territorio destinato ad attività agricola con struttura morfologica prevalentemente a carattere collinare, ed una tipologia del terreno con una forte vocazione ed un alto rendimento nella produzione di cereali e foraggio sia per l’industria, ma principalmente per alimentazione degli animali d’allevamento. 

L’attività agricola ha fornito, nei decenni passati, un elevato sviluppo economico permettendo a molte generazioni di poter lavorare e vivere dignitosamente in un territorio sano ed al riparo da forti fonti d’inquinamento generale ed ambientale.


Nell’idea di creazione di quest’impresa vi è anche l’intento di porre alla base del suo fondamento, i valori di etica e responsabilità sociale non soltanto come immagine, ma anche come mezzo per uscire dalla crisi economica locale con l’obiettivo di voler contribuire all’approdo di un modello di sviluppo migliore e più attento al bene comune e sostenibile.


Lo scopo pertanto è quello di soddisfare un’esigenza che appare sempre più reclamata da molti consumatori, che consiste nella richiesta di un prodotto di alta qualità nutritiva ad un prezzo senz’altro appetibile.


Parliamo dell’alimento LATTE CRUDO.

Sulla base di diverse ricerche, indagini, sondaggi ed interviste effettuate nel territorio, in diversi periodi e ad un campione molto diversificato di consumatori, si è avuto conferma che vi è una forte propensione, nella stragrande maggioranza dei consumatori, nell’acquisto di prodotti essenziali per un’alimentazione sana e di qualità.


E’ emerso infatti, da alcune indagini effettuate sui consumatori sia nel Comune di Tolentino che in quelli limitrofi, che il consumo di latte crudo appena munto, viene utilizzato da circa il 10% dei consumatori.


Da una verifica sugli allevatori è risultato che le aziende di settore presenti nel territorio del Comune di Tolentino sono tre, di cui una soltanto, effettua anche la distribuzione del latte fresco appena munto. 

E’ questo un mercato che oltre a soddisfare i soci della Cooperativa, presenta buone opportunità di inserimento in esso e di sviluppo.

Si prevede infatti in una prima fase iniziale l’acquisto di n.30 bovine giovani già gravide che nel giro di pochi mesi arrivino al parto ed alla messa in lattazione e che diano una produzione media giornaliera di circa 750 litri di latte.

· 
Quindi con una produzione iniziale di circa 750 litri giornalieri di latte, dalle nostre 30 bovine inizialmente operative, su un totale a regime di n.50 bovine da latte di colore pezzato della “razza frisona”, ci proponiamo di distribuire il latte prodotto:

· 60% attraverso nostri Distributori Automatici alla spina al prezzo di 1,00 €/l.

· 10% alle Industrie di trasformazione della Regione a circa €0,35/l.

· 30% destinato alla trasformazione interna in prodotti derivati del latte di qualità, quali: “Ricotta, Formaggio, Mozzarelle ecc.” ad un prezzo medio di €9,00/Kg.

I Distributori automatici di latte crudo inizialmente sarebbero in numero di otto; collocati n.2 grandi  a Tolentino, 1 grande a Macerata ed 1 grande a S. Severino Marche, mentre altri 4 piu’ piccoli verrebbero collocati nei Comuni limitrofi.

Formalizzazione della Missione


La missione aziendale è quindi quella di riappropriarsi delle filiere: per coltivare, produrre, commercializzare prodotti marchigiani sani e di qualità, come il Latte Fresco appena munto   prodotto da fattrici di razza Frisona, mentre i vitelli saranno svezzati dopo aver preso il colostro materno e subito dopo le fattrici saranno reintrodotte nel gruppo degli animali in produzione e verranno munte quotidianamente due volte al giorno, a distanza di circa 12 ore. 


Gli animali saranno alimentati con foraggi  (fieni ed insilati) aziendali (circa 50 ettari della superficie aziendale I bovini saranno sottoposti a continuo controllo da parte del personale e del veterinario, mentre tutte le fasi di allevamento saranno coerenti con le normative nazionali e comunitarie previste.



I prodotti essenziali nell’attività di commercializzazione, saranno principalmente il Latte Crudo, poiché, il latte crudo non subisce alcun trattamento dopo la mungitura. Il suo sapore e le sue caratteristiche, quindi, risultano inalterate rispetto a quelle naturali, in particolare le fasi di igiene della lettiera, le attenzioni in fase di mungitura, il controllo delle temperature nei tank di conservazione e quindi i controlli saranno dei punti essenziali per l’esercizio dell’attività di produzione del latte crudo. 


Nella sua missione e strategia aziendale vi è quella di favorire la salvaguardia delle terre per fermare la cementificazione eccessiva nelle campagne che sottrae terreno fertile alle coltivazioni e quella di contribuire ad incrementare il benessere del consumatore, basando la sua attività produttiva su un modello prevalentemente tradizionale, con una breve filiera per far arrivare il prodotto al consumatore.

Quindi si parla di un latte che non debba subire alcun tipo di trattamento termico, ma soltanto quello di essere adeguatamente refrigerato, permettendo così ad esso di conservare tutti i fermenti lattici, le vitamine, gli enzimi e tulle le caratteristiche naturali del prodotto.

Questo permette di portare al consumo un prodotto alimentare ecologico, economico e di qualità, legato al territorio, distribuito alla spina tramite distributori automatici e versato in bottiglie di vetro del cliente consumatore, contribuendo così all’onere di non dover smaltire alcun tipo di rifiuto da consumo.

La quantità prodotta restante, verrà destinata alla lavorazione e trasformazione interna all’azienda per la produzione di formaggi freschi. Mentre una quantità seppur minima verrebbe consegnata alle aziende di trasformazione del latte presenti in Regione.  

L’azienda si prefigge di garantire un prodotto sano e sicuro con parametri di igiene altamente controllati, sicuri e restrittivi come prevedono le normative in materia. Per lo svolgimento dell’attività agricola, in parte si acquisterebbero ed in parte si acquisirebbero in affitto, terreni a destinazione agricola, per una superficie totale a regime, di circa 100 ettari e sugli stessi verrebbero sviluppate coltivazioni  di foraggio, granoturco e favino da destinare prevalentemente ad alimentazione delle bovine ed in parte al mercato.

La nostra azienda nasce quindi a Tolentino come Società Cooperativa Mutualistica per la produzione e la commercializzazione in filiera corta di latte fresco e suoi derivati. 

La sua denominazione è:

La denominazione sociale è dedicata al nostro amico Pietro Simoni
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Essa è situata nelle colline marchigiane, precisamente in località San Giuseppe di Tolentino, in provincia di Macerata.

Il nostro scopo è quello di servire un latte di alta qualità ed ottimi derivati di esso (yogurt, ricotta fresca e formaggi freschi e stagionati).

Le nostre mucche vengono allevate con cereali soggetti a severi controlli a garanzia dell’offerta di un latte crudo, fresco e privo di ogni forma batterica (conservato a 4°c)

La nostra missione ci impegna ad operare con responsabilità, efficienza, puntualità e serietà e di riuscire a far conoscere sia nel mercato locale, che altrove il nostro prodotto.

La nostra strategia sociale ha come obiettivo anche quello di far aumentare il benessere dei consumatori sia del nostro territorio che oltre.

La nostra organizzazione mira ad operare su un modello tradizionale, fondato sulla collegialità delle scelte e sul parere di tutti i nostri soci.

Confezioniamo il nostro prodotto con materiali riciclabili e non inquinabili.

Chi consuma latte fresco ottiene fra gli altri i seguenti benefici:

· Assume un alto quantitativo di proteine (caseina)

· Soddisfa il 30% del fabbisogno giornaliero di calcio

· Soddisfa il 30% del fabbisogno giornaliero di vitamina B12.
Il nostro impegno è anche quello di fare il possibile per sensibilizzare ogni persona affinché adotti uno stile di vita più sano ed equilibrato anche nella propria dieta quotidiana.

Acquistando il latte crudo si hanno dei vantaggi nutrizionali, per questo abbiamo deciso di distribuire il latte nei nostri  distributori alla spina:

-2 a Tolentino,ubicati in Via Nazionale ed in Piazza Peramezza

-1 a San Severino nel Rione Miliani.

-2 a Macerata uno nei pressi di Collevario ed uno nella zona delle Vergini

-4 piccoli distributori nei Comuni limitrofi. 

DOVE SIAMO ?
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MARE ADRIATICO




Tolentino 1-3-2010

E’ un’azienda situata nelle colline marchigiane, dove operiamo.


Il nostro scopo è quello di servirVi un latte di alta qualità.
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